LUNDI, JEUDI, VENDREDI, SAMEDI :

12H > 14H30.
TOUS NOS PLATS

JEUDI SOIR : 19H > 22H.
rasserle SONT FAITS MAISON.

VENDREDI ET SAMEDI SOIR : 19H > 22H30.

DIMANCHE : 12H > 15H. du Petit

NOS PRODUCTEURS LOCAUX.
FERMETURES : MARDI, MERCREDI.

LUNDI SOIR ET DIMANCHE SOIR.

EN PARTENARIAT AVEC

NOS ENTREES

Salade de ceur d’artichaut réti au chevre et son lard fumé.......8.00 € Gambas poélées a l'ail 13.00 €
Flamiche au Fromage de St Bernardus 8.50 € Foie gras maison, au naturel 14.00 €
Trilogie de terrines maison selon I’'humeur du chef............9.50 € Asperges a la flamande 16.00 €
Os a moélle cuit au court bouillon 10.00 € Ris de veau et sa poélée de champignons 18.00 €
Escargots a la créeme d’ail et ses crotitons 11.00 € St Jacques juste snackées et sa bisque de crustacés............18.00 €
Saumon gravlax a la creme citronnée et ses toasts......... 12.00 €
@5 NOS PLATS

Téte de veau et sa sauce Gribiche 14.50 € Rognons de veau et sa moutarde a I'ancienne 16.50 €
Tartare de beeuf préparé maison 15.00 € Waterzoi de poissons 17.00 €
Potjevleech maison 15.50 € Tripes grillées 18.00 €
Piece de beeuf, sauce au poivre (selon arrivage) Entrecote et son beurre Maitre d’Hétel 25.00 €
Salade de chévre roti au miel, et ses petits lardons............ 16.00 € Sole meuniére (selon arrivage)
Lapin a la biere Anosteké, facon « Grand-mere » 16.00 € Garnitures au choix (nous demander)

NOS DESSERTS

Créme brulée Carambar 7.00 € Tarte au citron meringuée 8.00 €
Glaces au choix (nous demander) 7.00 € Le véritable Baba au Rhum 8.00 €
Tarte fine aux pommes et sa boule vanille 7.00 € Le pavé Flamand de Van Den Casteele 8.00 €
Mousse au chocolat noir 7.00 € Assiette de fromages de notre Région 9.00 €
Brioche perdue et sa boule vanille 7.50 € Café ou Thé Gourmand 8.50 €
Colonel (sorbet citron vert, vodka) 8.00 € Café ou Thé Gourmand et son Irish 12.00 €

NOS CAFES, THES, TISANES ET IRISH COFFEE

Café ou Thé Gourmand 8.50 € Tisanes des Freres Chartreux Bio 450 €
Café ou Thé Gourmand et son Irish 12.00 € Irish coffee classique 8.00 €
Café expresso 2.50 € French coffee 8.00 €
Café creme 2.80 € Normandish coffee 8.00 €
Grand café 330 € Russian coffee 8.00 €
Grand café creme 3.60 € Carybean coffee 8.00 €
Thé 3.50 €

-

MENU DES PETITS LOULOUS 12 € (-12 ANS)

Coquillettes au beurre et jambon blanc ou tenders de poulet / de poisson faits maison ou steak haché frais, frites.

Dessert au choix : glace, mousse au chocolat, creme brilée carambar.

Soft au choix.

Salon de réceptions | Mariages | Communions | Baptémes | Séminaires.




NOS BOISSONS

NOS APERITIFS
Martini rouge ou blanc 7 cl 5.00 €
Porto rouge 7 cl 5.00 €
Suze 7 cl 5.00 €
Pineau des Charentes 7 cl 5.50 €
Ricard 4 cl 6.00 €
Campari 7 cl 6.00 €
Kir (cassis, mire, péche, violette) 12.5 cl 5.50 €
Kir royal (cassis, mire, péche, violette) 12.5 cl 10.00 €
Vodka Smirnoff red 7 cl 6.00 €
Coupe de champagne 12,5 cl 10.00 €

Americano 8.00 €
Negroni 8.00 €
Picon biére ou vin blanc 8.00 €
Virgin pina colada 8.00 €
Virgin mojito 8.00 €
Whisky coca 8.50 €
Gin tonic 9.00 €
Spritz 9.00 €
Mojito 10.00 €
Pina colada 10.00 €
Ti Punch cuvée océan 8.00 €

NOS BIERES BOUTEILLES

]

Brunehaut blonde (6.5°) 33 cl 5.00 €
Brunehaut triple (8°) 33 cl 6.50 €
Chimay bleue (9°) 33 cl 6.00 €
St Bernardus blanche (5,5°) 33 cl 6.00 €
St Bernardus triple (8°) 33 cl 6.00 €
La Fourchette (7.5°) 33 cl 6.00 €
Duvel (8.5°) 33 cl 6.00 €
Gouden Carolus triple (9°) 33 cl 6.00 €
Liefmans fruitesse (3,8°) 25 cl 5.00 €
Jupiler sans alcool 25 cl 4.00 €

NOS BIERES PRESSION

]

25 cl 33cl 50 cl
Luxe du Moulin (5,3°) 3.00€ 400€.. 6.00 €
Anosteke blonde (7,5°) 4.30 € 6.20€.. 8.20 €
Bracine triple (8,5°) 430€.. 0,20 € 8.20 €

La Ducasse blonde (6,5°) 430 €

&P NOS EAUX
Villers pétillante 1 L 5.00 €
Villers pétillante 50 cl 4.00 €
Villers plate 1 L 5.00 €
Villers plate 50 cl 4.00 €

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.
SACHEZ CONSOMMER AVEC MODERATION

NOS SOFTS
Coca Cola 33 cl 3.90€
Coca Cola zéro 33 cl 3.90 €
Coca Cola cherry 33 cl 3.90€
Perrier 33 cl 33.90€
Diabolo (menthe, grenadine, fraise, citron, péche, violette).............. 3.90 €
Fanta orange 25 cl 3.90 €
Fuze tea peche 25 cl 3.90 €
Jus de tomate 25 cl 3.90 €
Jus d’orange 25 cl 3.90€
Jus d’ananas 25 cl 3.90€
Schweppes indian tonic 25 cl 3.90 €
Sprite 25 cl 3.90 €
Mon thé de Cassel 25 cl 4.00 €
(thé glacé fruité, pommeraie d’oxelaére)
Coteaux de cassel 25 cl 4,00 €
(jus de pomme, pommeraie d’oxelaére)
Jus de pomme, poire 25 cl 4,00 €
(pommeraie d’oxelaére)
Fever tree tonic 25 cl 450 €

NOS WHISKIES
Jack Daniels 4 cl 7.00 €
Nikka 4 cl 10.00 €
Glenmorangie 10 ans 4 cl 10.00 €
Connemara distillers 4 cl 10.00 €
Lafroaig 10 ans 4 cl 11.00 €
Belle Voye blanc 4 cl 11.00 €
Ardbeg 10 ans 4 cl 12.00 €
Talisker Port Ruighe 4 cl 12.00 €
Red Breast 12 ans 4 cl 14.00 €
Glenfidish 18 ans 4 cl 19.00 €

Pampero Anejo Especial (Vénézuéla) (40°) 4 cl 7.00 €
3 Rivieres cuvée de I'ocean (Martinique) (42°) 4 cl 8.00 €
HSE ambré (Martinique) (42°) 4 cl 8.00 €
HSE Titouan Lamazou (Martinique) (50°) 4 cl 10.00 €
Abuelo 7 ANS (Panama) (40°) 4 cl 10.00 €
Demon’share 6 ANS (Panama) (40°) 4 cl 11.00 €
Appelton Rare 12 ANS (Jamaique) (43°) 4 cl 11.00 €
Fortin Heroica (Paraguay) (40°) 4 cl 12.00 €
Plantation (Panama) (42°) 4 cl 12.00 €
Bocatheva 15 ans (Vénézuéla) (45°) 4 cl 13.00 €
Nation Demarra Solera (Guyana) (40°) 4 cl 13.00 €
Zacapa XO (Guatemala) (40°) 4 cl 24.00 €

Hendrick’s 4 cl 12.50 €
Hendrick’s Grand Cabaret 4 cl 13.50 €
Tanqueray Rangpur 4 cl 12.50 €
Bombay Saphir 4 cl 12.50 €
Gin Mare 4 cl 13.00 €
Birdie Kaffir 4 cl 13.50 €
Yuzu citrus 4 cl 14.00 €
Mont Blanc 4 cl 14.00 €

NOS DIGESTIFS

Demandez notre carte



